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UN EVENTO ORGANIZADO POR

Mr.Girill
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_&encu'entro creado para agradecer a nuestra comunidad y compartir la
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entretenimiento se unen.
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EL EVENTO -

Mr. Grill Fest nacio como la celebracion del aniversario de Mr. Grill Peru, un

.

pasion por la parrilla.
Con el tiempo, evoluciond hasta convertirse en un festival gastronomico
que reune a chefs, parrilleros, marcas especializadas y aficionados en torno
al fuego. Cada edicion presenta una tematica inspirada en diferentes
tradiciones parrilleras del mundo, con demostraciones en Vivo,
degustaciones, concursos, musica y actividades para toda la familia,
creando -Una experiencia donde la gastronomia, el aprendizaje y el

“
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& 2022 & 2023
ARGENTINA ESTADOS UNIDOS

BBQ estilo texano, brisket, pulled
pork y técnicas de ahumado lento.

Asado tradicional Argentino, cortes
clasicos y cocina a fuego abierto.

Espadas brasilenas, churrascos y
autentico rodizio.

Reunimos todas las experiencias
anteriores y sumamos el estilo japones.

NUESTRAS EDIGIONES

2026
EDICION
INTERNACIONAL
Por primera vez, elige como vivir el festival:
ZONA GENERAL = ZONA V.ILP
o _/

VIVE LA EVOLUCION DEL ASADO
EN EL FESTIVAL MAS ESPERADO DEL Afi0

Cada ano transformamos el festival

con una nueva tematica internacional,
realizada integramente en Peru con equipos y
técnicas iconicas de cada cultura parrillera.

iCOMPRA TUS ENTRADAS!

Y SE PARTE DE LA GRAN FIESTA DEL
ASADO EN PERU
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Vive impresionantes exhibiciones
de fuego y parrilla junto a los
mejores parrilleros del Peru e

invitados internacionales.

CAPACITACIONES Y
DEMOSTRAGIONES

Aprende nuevas técnicas de
parrilla, ahumado y cocina con
clases practicas dirigidas por
expertos.

UE TE ESPERA

DEGUSTACIONES DE LOS
MEJORES GORTES

Disfruta cortes premium y
preparaciones exclusivas
inspiradas en diferentes estilos
de asado.

CONGURSOS Y SORTEOS

Participa en divertidos desafios y
gana parrillas, accesorios y
muchos premios.

MOSICA EN VIVO Y
ENTRETENIMIENTO

Disfruta de bandas, DJ y un
ambiente ideal para compartir
con familia y amigos.
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VISITA EL MERGADITO

 PARRILLERO 5

A 7 STANDS DE LAS MEJORES MARCAS CON
OFERTAS Y CONCURSOS
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UNA EXPERIENCIA UNICA

PRODUCTOS PREMIUM

COCCION PERFECTA

EXPERIENCIA INOLVIDABLE

MENU EXCLUSIVO

SFB ENTRADAS — FONDOS

BITES DE CHORIPAN
100 g

Choripan Gaucho con queso y
criolla argentina.

| Con miel de maracuya.

N COLITA DE CUADRIL

150 g

Acompanado de ensalada fresca
y papas nativas.

MATAMBRITO AL LIMON
100g

BIFE ANGOSTO

s 1509

Acompafiado de ensalada fresca
y papas nativas.

MINI BRISKET SANDWICH
100 g

Pan brioche, brisket y coleslaw.

§ MINI PULLEDPORK SANDWIGH
100g

& VACIO A LA ESTACA

150 g

Acompafado de ensalada fresca
Yy papas nativas.

Pan brioche, pulledpork, coleslaw
y salsa BBQ.

CHANCHITO A LA ESTACA
1509

Acompanado de puré de camote.

ELIGE TU EXPERIENCIA:

i BONDIOLA RELLENA

150 g

Rellena de verduras acompanado
con puré de camote.

% POSTRES —

PINA GRILLADA

Con helado de vainilla y
pecanas glaseadas.

TIRAMIS

De frutos del bosque.

EXPERIENCIA DE

6

TIEMPOS

INCLUYE LOS PLATOS:

3468101

EXPERIENCIA DE

11

TIEMPOS

INCLUYE LOS PLATOS:

DEL1AL




UN MENU CREADO POR VERDADEROS

YMAESTROS DE LAS BRASAS!’

CELLOS PREPARARAN PARA Tl EL MEJOR ASADO EN LA ZONA \"AR P

TOTY CARDENAS

Fundador de Parrillas a Domicilio

LAGRIL ERIA
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CARLOS ZAMBRANO &»Q NILS WETZELL
Chef de La Grileria Ecorestaurante Fundador de Cabreira Brasas en Casa
"“'ls 57
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CONOCE A LOS MAESTROS PARRILLEROS DE CADA ESTACION'
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IVAN GONZALES | ROGER ARAKAKI | CELSO MAURICIO ALEJANDRO GUERRA | SEBASTIAN OLIVERA | NICOLAS MOUJAN LEO ESTRADA | JULIO GARAZATUA



'INVITADOS ESPECIALES |

— ESTACION —

PARRILIERA Wikt )
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RERUTER

JAIME POMAR | ANDRES MESONES GONZALO ARBULU | KUMAR PAREDES MAXIMILIANO CABALLERO | GIANCARLO VALDERRAMA | MARTIN URBINA JULIO CORREA | IVAN ALVARADO

Grandes maestros parrilleros se suman a cada estacion para compartir, interactuar y
aportar su experiencia y conocimientos.




- TALLER DE _
GHARGUTERIA

Aprende a elaborar chorizos artesanales desde cero, :
descubriendo técnicas, secretos y combinaciones de i ' >
sabor para crear chorizos unicos.
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GOMPRA TUS ENTRADAS

Y SE PARTE DE LA GRAN FIESTA DEL ASADO EN PERU

~ ENTRADA
GENERAL O TIEMPOS ' TIEMPOS

Disfruta un dia lleno de gastronomia, shows y Vive una experiencia gastronémica con un La experiencia mas completa, con un exclusivo
experiencias para toda la familia. exclusivo menu de 6 tiempos. menu de 11 tiempos.

Antes:

CUPOS SABADO @ DESDE LAS @ LA GRILERIA
LIMITADOS 19 DE SEPTIEMBRE 11:30 AM <VV> PACHACAMAC
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METODOS DE PAGO
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- _ 193-2001652-0-06
. 987 814 299 CCl: 002-193-00200165200-6-14

MISTER GRILL PERU S.A.C | RUC: 20549241604

¢ TIENES CONSULTAS? () +51 998 347 396





